2% A

Nos Tapas-Mezzés A la carte

A partager

Entrees
@ Houmous, champignons

r

®@QVelouté de Butternut, creme de burrata
Noix concassés

®Duo de Fromages Méditerranéens 7.5
Manchego (Fromage de Brebis),
Feta grecque AOP Bolas de viande hachée a la grecque
7.5 Béchamel
12,5
Olives Noires de Kalamata
A I'huile d'Olive ® 2 Gambas saganaki
5 Sauce tomate aux épices douces, feta
13,5
® Jambon Ibérique Espagnol & Filettuccio*
*Charcuterie Italienne de Longe de porc
13
Plats

Formules Dé¢jeuner Express

®mPiéce du boucher, sauce verte crémeuse,

frites maison
Amuse-bouche + Plat du jour* + Café Chou chinois réti au Zaatar vert, noisettes grillées

18 255

Amuse-bouche + Plat du jour* + Café Gourmand
21

® @ Gambas, sauce crémeuse aux épices
Riz blanc & la cardamome

*Plat du jour annoncé 225

(ou voir ardoise)

' Gnocchis de potimarron
Créme de parmesan, tomates cerises, pois-chiches

19,5

Les prix sont exprimés en euro, service compris Sans Cluten "7
La liste des allergenes est disponible sur demande (A Recette entierement faite maison ERS




’2 Desserts m

! Sablé chocolat, fruits de saison 95
créme anglaise, chantilly maison

) Rouleaux croustillants, créme vanillée g5
Créme & la vanille de Madagascar,
pistaches & noisettes concassés

» Amandier, glace Bulgare 9,5
Gateau aux amandes, nappage miel&amandes

@@ Coupe glacée du moment 9
Topping, chantilly Maison

@ Café ou Thé Gourmand 9

2 Gourmandises

ou
3 Gourmandises (+ 2 euros )

Boissons chaudes
Ristretto / Expresso 2,5
Double Expresso 3

Allongé 26

Cappuccino 3,5

Latte 4,5

Café Viennois 4,5 —
The 35 LE MIDI
golt au choix, sur demande

Thé Marocain 3
Irish/Italian/French Coffee 8,5

Alcools Digestifs

Whisky Arlett - Single Malt 45% 8

Whisky Arlett - Tourbé 43% 9

Rhum Tarasco - Vieux Rhum-Mexique (4ans) 40° 7
Rhum Bocatheva - Vieux Rhum-Panama (6ans) 45° 8
Rhum Ratu - Rhum épicé-Fidji (8ans) 35° 9
Liqueur Menthe Egiazki 18° 5

Limoncello 24,5° 5

Liqueur Yuzu 13° 6

Liqueur de Café 19° 6

Liqueur d’Amandes 23° 5

Liqueur de Noisettes 20° 5

Liqueur de Poire & Cognac 45° 5

Cognac VS Abké 40° 5

Calvados Sassy 40° 5

Liqueur de Piment Chipotle &

Liqueur Passion 18° 4

Vieille Prune ¢

Les prix sont exprimés en euro, service compris




	Houmous, champignons
	7,5

	Duo de Fromages Méditerranéens
	7,5

	Olives Noires de Kalamata
	Jambon Ibérique Espagnol & Filettuccio*
	Amuse-bouche + Plat du jour* + Café

	18
	Amuse-bouche + Plat du jour* + Café Gourmand

	21
	*Plat du jour annoncé
	(ou voir ardoise)
	25,5


	Gambas, sauce crémeuse aux épices
	Riz blanc à la cardamome
	22,5
	19,5


	Velouté de Butternut, crème de burrata
	Noix concassés
	7,5
	Bolas de viande hachée à la grecque

	Béchamel
	12,5


	Gambas saganaki
	13,5

	Pièce du boucher, sauce verte crémeuse,
	frites maison
	Chou chinois rôti au Zaatar vert, noisettes grillées

	Gnocchis de potimarron
	Crème de parmesan, tomates cerises, pois-chiches

	Sablé chocolat, fruits de saison
	Rouleaux croustillants, crème vanillée
	Crème à la vanille de Madagascar,
	pistaches & noisettes concassés

	Amandier, glace Bulgare
	Gâteau aux amandes, nappage miel&amandes

	Coupe glacée du moment
	Café ou Thé Gourmand
	Ristretto / Expresso
	Double Expresso
	Allongé
	Cappuccino
	Latte
	Café Viennois
	Thé
	goût au choix, sur demande
	Thé Marocain
	Irish/Italian/French Coffee


